Lampiran 1: Berita Acara Sidang Tugas Akhir DKV Periode 20

BERITA ACARA SIDANG PROPOSAL
TUGAS AKHIR DKV PERIODE 20

Nama : Robertus Revi Winarto

NRP : 42407006

Tanggal : 22 Agustus 2011

Penguji :1. Aristachus Pranayama K. BA, MA

2. Elisabeth Christine Yuwono, S.Sn
3. Drs. Heru Dwi Waluyanto M.Pd
4. Rebeca Milka. S.Sn

No | Nama Dosen Penguji Subjek Revisi
Drs. Heru Dwi Latar Belakang | -Kepentingan masih kurang
Waluyanto M.Pd -Permasalahan masih belum
terlihat
]-Blamls ahan -Target audience masih belum
jelas
Tanggal 22Agustus 201 1
Drs. Dwi Waluyanto M.Pd
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Lampiran 1: Berita Acara Sidang Tugas Akhir DKV Periode 20

(sambungan)
BERITA ACARA SIDANG PROPOSAL
TUGAS AKHIR DKV PERIODE 20
Nama : Robertus Revi Winarto
NRP : 42407006
Tanggal : 22 Agustus 2011
Penguji :1. Aristachus Pranayama K. BA, MA
2. Elisabeth Christine Yuwono, S.Sn
3. Drs. Heru Dwi Waluyanto M.Pd
4. Rebeca Milka. S.Sn
No | Nama Dosen Penguji Subjek Revisi
Rebeca Milka.N.B Latar Belakang | -Topik belum jelas dan sesuai
S.Sn -Belum ada keistimewaan dalam
LB
-terlalu luas perlu dipersempit
Definisi -Definisi operasionalnya salah
Operasional

Tanggal 22Agustus 2011

Rebeaa Milka.N.B S.Sn
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Lampiran 1: Berita Acara Sidang Tugas Akhir DKV Periode 20

(sambungan)
BERITA ACARA SIDANG PROPOSAL
TUGAS AKHIR DKV PERIODE 20
Nama : Robertus Revi Winarto
NRP : 42407006
Tanggal : 22 Agustus 2011
Penguji :1. Aristachus Pranayama K. BA, MA

2. Elisabeth Christine Yuwono, S.Sn
3. Drs. Heru Dwi Waluyanto M.Pd
4. Rebeca Milka. S.Sn

No | Nama Dosen Penguji Subjek Revisi
Izzr]i?'staclrml’ranayama Latar Belakang -Sisi yang menarik belum
NG muncul di dalam latar belakang
Rumusan -Kenapa harus dalam bentuk
. sebuah buku
A -bobot dan argumentasi masi

kurang

Tanggal 22Agustus 2011

Aristachi yama K.BA,MA
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Lampiran 1: Berita Acara Sidang Tugas Akhir DKV Periode 20

(sambungan)
BERITA ACARA SIDANG PROPOSAL
TUGAS AKHIR DKV PERIODE 20
Nama : Robertus Revi Winarto
NRP : 42407006
Tanggal : 22 Agustus 2011
Penguji :1. Aristachus Pranayama K. BA, MA
2. Elisabeth Christine Yuwono, S.Sn
3. Drs. Heru Dwi Waluyanto M.Pd
4. Rebeca Milka. S.Sn
No | Nama Dosen Penguji Subjek Revisi
E’m gl;;sune Latar Belakang -Latar  Belakang kurang
Lo mendesak dan kurang kuat
-Kenapa Harus memilih sebuah
tempe
Batasan 4 3
Masalat - Target Audience masih belum
jelas
Tanggal 22 Agustus 2011
Elisabeth Christine Yuwono,
S.Sn
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Lampiran 2: Berita Acara Bimbingan Tugas Akhir

@

Universitas Kristen Petra
Jurusan Desain Komunikasi Visual
Fakultas Seni dan Desain

BERITA ACARA BIMBINGAN TUGAS AKHIR

Nama : Robertus.Revi. Winarto Dosen Pembimbing :
NRP : 42407006 Drs.Heru Dwi Waluyanto, M.Pd.
Rebeca Milka, S.Sn

Judul Tugas Akhir
Perancangan Buku Panduan Ragam Olahan Tempe
Khas Bu Noer Di Kota Malang

Tugas akhir ini dikerjakan pada semester : 9 (sembilan)

KONSULTASI / KEGIATAN PEMBIMBINGAN

No | Tanggal Topik Pembimbingan Paraf pembimbing
I l8- 8-200] A Peopesal bab T 2, |
2 lis. §-U| Acc  prwpowl bab a ‘ﬂq w%
21- § - 204 Sidang T ~ e
3-15- g0 Koo RBab T %f ™A
y. |p-9-2on K Bab 1D Ckecangead "@‘ C‘E\;\H
5 [9-9-20U | Acc Bab T Clangkap) %f ha
b.|26-920u] A Bab T Zues |
7 |io-Prat | A b B enser | &
b (71020 A Gab B : Crrater foabf| 72| [
g |24- (0 -0l Sdots lewgah - -
|2 -0 Acc tofo ‘-ﬁk &
130 =6 -0 Acc Lageat  bob v /%1 —
0 [7-u-gon| fce  Loppat  bob IV (fofe -y Y | g
5. [hton | A pubatcan fam baeT. | A | Fly
g~ W-2ofl | A pemilthon  Sote ) Pa
S -l 200 | Ace  laout & font +fofb-. ’ %Aﬂ %4\
e R 20il | Acc  ediing for albe patomy| L2 Py
17 Ro-1l-20 | Ace  (ayent Cover € Th t pundvbuyl Zf—:t, :,
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Lampiran 2: Berita Acara Bimbingan Tugas Akhir (sambungan)

Y/rl/ﬁnu

#CC SF‘CV\AL
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Lampiran 3: Form Kelengkapan Karya Tugas Akhir

FORM KELENGKAPAN KARYA TUGAS AKHIR

Nama Mahasiswa Rokartus Revi. Wknarto

NRP: _4240700¢

Periode / Semester 200 C1)/ 9
Jenis TA : (sebutkan)_Perancaa gan Gragis
Judul TA : Perancan qon  Buku Ronduan Racpwn Olahan tempe khas Bo Noer
di kotra Mal)
Pembibillgl . Ep'ﬂ . D]‘s - HQI'U Dw] L»Uolutjan}-o 7 M-p-D ‘y
Ketua Penguj : B?\‘_ Arictagchus ?ramasamﬁ,k. BA.MA
Tgl. Sidang TA 2 Desember 201l
Jenis Karya Spesifikasi Bentuk & Jumliah Keterangan
NO Poster, Katalog, Format Ukuran
Iklan, Mock CD, 2D, 3D, A3, A2,
Up, Signage, dll | Softcopy, dll Bingkai, dll
V| Buku pandven 20X 20 4.
1| Poster Dirt M 1
3 kalender duduk 20X 20Cm 4.
4 | katalog As 5
5 | Pom batas ouku 5 X10 cm 5
G- | Pin promesi 5.9 5,3 cm 5 .
7-| Shcker 10 XS Cm G
8. | %- banner lbox Goam " 48
9. | karye yo 20¢2.0CM 2
dipagang
i0-| Pocter karya A3 1.
*
Surabaya, 06 Desember -20\
Mahasiswa, Yg mengesahkan,
-
(Rolnertus -Revi ) ( )

Ket. :*kolom dapat dilanjutkan/ditambah apabila tidak mencukupi
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Lampiran 4: Form Kelayakan Sidang Evaluasi Akhir Tugas Akhir

FORM KELAYAKAN MENGIKUTI SIDANG AKHIR TA

Nama Mahasiswa :  Robectus . Revi. (Utharte

NRP : 4240700¢

:AlamatdiSurabaya: JL. Siwalonkecto g / Lok AA 4

No. Telp.yg dpt di hubungi: 9838576 ¢7675 _ 081796 578¢4
| (sebutkan semua)

E-mail Addres : hso7idv_ mooé@\l;ﬂhoo © Com .
. Kelengkapan Kelengkapan
Pembimbing Laporan/skripsi Karya Tanda Tangan
/
1 Eyk- HE‘UQW {;“ Lt ot g A{x_?é“g ks
NIP: 99022
NIP: 090| £ 5
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Lampiran 5: Gambar Publikasi Bu Noer
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_ MALANG POST k.mq.w@;-:
_LUNCURKAN PIE TEMPLE
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Ketumbar, dan daun seledrl,” watnya. Kripk tempe yang
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o e mm*)mhm-da ini Irlp
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Misalnya daun bawang yang mirip rasa
{ muwrﬂruuun."tambﬂl w
! LIS
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oer

e
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o

kiriman

inislap

p-uulhblnn.

labih sullt, keripik buah nags inl memiliki
Ll

lebih manis

rasa yang khas juga

lumlltk—uuhl Keripik Tempe Bu Noer, Lulmnn zalnl yang mnq.l:n'ﬁ
hingga

bentuk dan rasa yang pas

wwumwm Lukman sengaja tidal W
rasa lain. “Jadi rasanya asll dar buah naga itu sendirl, -wm

P

Cake Bekatul
Produk Baru Bu Noer

B Berbahan Murah dan Bergizi Tinggi

meng:

bor?
nkikan e

Rt

andeng gisi baik lngt ul-ul

“Informani bebes
litign mene-mukan Ith-l
bl

r|l|

pur.m-uleum

ean, s ok b, okt
Saillin bekaml beinudian  maarakai dubilab” s
pal.” o il oen i Ao
sl Lok, Aata Lukman, Lskman, walau ﬂmp‘ulll‘hltm.nhuw
mrrcar puokas bekand s

masd e haial e «
1ah, tebab memprvsaikan de-

t vang mengonvemii.
ler snparakal
bekatul wntuk cam-

berkusang; wehingga arbe
keras

eci i yang me-

k. Irisan
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termasuk bahan baku sih sullt didapatkan, maka harga keriplk
buah naga juga masih . Bisa mencapal Rp 17 ribu per kantong
dengan berat 50 gram. Untuk saat inl, ia masih memesan buah naga
ub.q di sebuah toko bush langganannya.

Lukman juga karipik
.“lﬁﬁl'm pakan
afian nik yang banyak diminati olah

“Labih i

harga barang karena meski mmhmmhnm(.mm ball masyarakat
Lukman ¢

twrun. Karena itu
kaml

\gar biua saling menglsl,” jelas pria

asll Malang inl mantap. m lan-KP-

EDISI 135 / SEMIN 11/ 11 - |7 DESEMBER 2006

INFOBISNIS

ngol

hqu‘nld-hl whan  pelah dibel,” tubaseys yang
lah wimber makanan  Lubman kevlitan menean

dimikman " sk
Selain i
buar

imonal ini agar mudsh

mmlﬂlﬂw
rrangg
wakiu ersebat, aka belatsl
tiah vk bl

Lukman belum erencans
g - i
i Katena belanul
h 2 yellihonboe s ool
4 dah it et bnumlaihu.m.-g
belatd mah beerulug ‘makn el
Namun, apati di mass mes- - men
i g permintun cbe bels cabe beka e
o ke e ks hmﬁ._
wunghin MmN mampe -
lalse  tempat pengplingan pudl di ek e Fgen
“Tidik aan_ besjamur,
dur air 000

encana
_mﬁ*-ﬂnh

i, kringinan mer- \.m‘?'ﬁ.:u dark g: 30

h:um beemula st elain cabe. Meski mentr
m il

daerah him nn“:;lhnd
Nambuing pad. o0 melaimkan

| KorAN PENDIDIKAN | 18

UNTUK menikmazi keri-
pik tempe Khas Malang, sia-
pa pun dipasikan akan se-
makin bamak palihan. Pasal-
myw, produsen keripik wem-
pe seperti keripik wempe bu
Noer telah telah mempro-
duikesi keripik tempe beranes
k2 rasa. A

Menurut owmer keripik
Bu Noer M. -
Rurniawan S.E., st ini pi-
haknya telah memiliki pro-
duk keripik tempe 15 s,

“Semua rasa dibuat dari
seasaning yang biat dipaka
untuk penganan snack se-
perti ciki<ciki atan pop com.
Im kita lakukan agar terda-

cila rasa nempe
ms marketable dengan
produk imternasional,” jelas-

v menguraikan.
Dcnganmh TREL BETA-
cam i, diakul Lukman sa.
paan akrabnya konsumen
justru snagat teriarik dengan

imovashiya tersebur. Karena,
scfak tahun 90-an dirinya
sudah merintis keripik tem-
pear diberi seasoning dan
Bumbunya terscbu diimpor
dari luar negeri.

Keripik tempe beragam

d:llnpuulunjldlp
Malng.

lain banyak yang meniru
imovasi Lukman,

“Saya justri senang pro-
duk Kita ditiru orang lain,
karena itu justri memper-
cepat ix kita juga,”

Relima belas rasa keripik
tempe yang dimiliki antara
lain adalah keripik tempe
rasa keju, aym bavwang, pe-
das, barbeque, udamg. bala-
do, picrs, busger serta spag-
hetti, juga rasa et roasted
com, choalate roasted com, Aot
roasterd corn, ierbabdan st

! ancka rs terse-
but, per hari kita bisa dapat-
kan omzet sampai Rp §
hingga 4 juta.” jelas Lukman:
man, juga menyediakan

k keripik dari buah-
maupun hasil boami

‘Malang. Antara Lain, keripik

kentang juga dengan rasa
beraneka sampai 12 rasa,
keWpik singkong (rua ma-
mis, coklar, durian maspun
strowhery) keripik talas;
marning jagung. benml, bu-

Keripik Tempe Bu Noer

Lokal, Cita Rasa Internasional

Gaoyang Lidah : Pusta keripk Su Nosr menyediskan aneka macsm keripl yang beraneka rasa. zandp

ahata pisang, keripik beng-
koang dan kabu,

Upmik: pemesanan, sam-
i saat i pusay
ripik Bu Noer 1elhh menca-

langsung dating ke pusat

pai nusaniara. Setiap ming-
gu bisa mencapai seluruh
pelosck negeri bahkag inter
nashonal.

Rhusug untuk dalam ne-

geri pﬂanu dating dari
Bandung, Banjarmasin sera
kot Taingya., Untuk warga
Malang yang ingin memsin
ik jumbah besar juga bisa

T —
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